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Vorwort

»Aber kein Genuss ist voriibergehend,
denn der Eindruck den er hinter(dsst ist bleibend.“

Johann Wo%ang von Goethe

Sehr geeﬁrte Damen und ?ﬁerren,

ob der private Anlass oder das Tirmenfest von
10 bis 200 Personen, Sie als Kunde wiinschen sich ein
unvergess[icﬁes Fest ﬁir sich und Thre Gaste.

Wir ﬁeﬁ(en Thnen mit Rat und Tat auf dem Weg zur ge(un-
genen Vemnsmﬁmng. Mit dieser Broschiire erhalten Sie einen
Uberblick iiber unser Grundsortiment. Sollte Thr Wunschessen

nicht aufgefuﬁn’ sein, stellen wir Ihnen selbstverstandlich ein
individuelles Sortiment zusammen.

Wir méchten uns an dieser Stelle bei 1inen ﬁlr das entgegen-
geﬁmcﬁte Vertrauen bedanken, denn es ist uns eine Ehre hre
Vemnstaﬁfung oder Thr Fest zu Be(ig(em.

Thr Hansis ‘Partyze[tverﬁziﬁ und CPartyservice
Inhaber Hans-Dieter Riske



Waupfgaﬁcﬁfg

Gemischte Bratenplatts
mit Backschinken, Nackenbraten, &'pfe,é’ﬁmfm und
Rinderschmorbraten

'r’fau;pl?rffe Hansis”
mit halben Roulnden, Schweiefilet mit ??ﬁﬁmcﬁampfgnm_f,
Hihnehenbrust mit Currysofie und kI, Schnitzelh

Erlesenes von Rind und Sehwein
klzine Rouladen, Rinderhraten, Grillis und Schweinefiletmedaillons
mit ?ﬁﬁmcﬁamp@m

Variation vom Sehwein
mit Nackenbraten, Spicfbraten, Gyros, kil Schnitzeln und ki, Frikadellen

‘f—’ufsr?ejcﬁneﬁzm?e.f » Mediterran”
Gulase  grofie Putenstiicke mit Zwieheln, Cﬁamp{gﬂom und. Anipast,
in Krdutersahnesofie

Zu allen Hauptgdngen reichen wir:
J:ﬂeeééaﬁnm Blumenkohl, Kohlrabi, Brokkoli, Erbsen- Mshren, und Rosenkohl, ehenso
Mohrensalat, Gurkensalat, Krautsalat, Bohnensalat. Tomatensalat mit WMozarella

Sﬁfb“gw sheilagen werden bei uns kumdenindividuell zusammenqestellt
Auswahl: r&:ﬁégmﬁn, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln wnd verschiedene Sorfen Reis,



Allerlei Leckereien

Puten- und Schweine eschnetzeltas in Rahmsofie
mit Reis, Bratkartoffeln und ﬁemfscﬁfen Salaten

Schweineschnitzel ,Hansis Art"
mit Gratin, Bratkartoffeln und jemfrcﬁfem Salat
dazu S'd_’ger- und Efgeunsmﬂe

105, fﬂnne
mit Reis, Krautsalat, Zaziki und S ﬁa»@enéajwffe

Sehlachtfestpfanne

fn‘.fsﬁs Mettwurst. kleine Haxen, Grillis und Backschinken
mit Kobleabi, Brokkoli, Bohnen und Krautsalat

dazu Bratkartoffeln

Gemischtes Rinder- und Schweinequlasch
mit Tomaten-, Gurken-, Bohnen-, und Reautsalat
dnzu \S’pdfzfs und Salzkartoffeln

Fischplatte ,Hansis Art"
Lachsstiicke, Rotharschfilet, Pangasius und

Seelachs ﬁﬁﬁmfen, mit versch, Salaten,
dazu Reis und Salzkartoffeln



Kﬁiﬂiﬁer

Puten- und Sehweineschnitzel
it Grafin, ﬂmfﬁarfcﬁ%; unafgsmfycﬁfs J’m’?art:’mfa{fe,
dazu Curry- und égersofie

Grimkohl
mit Kassler, Pinkel Rauchwurst und jeﬁocﬁfem ‘B;sucﬁrlmcé,
dazu Bratkartoffeln, Salzkartoffeln und Senf

Rouladen , Hausfravenart”
ﬁeﬁh’ﬁ‘ mit Senf, J’peclﬁ Gma?.rz_gm’{e und Zwichel, dazu Rotkohi,
Salzkartoffeln und Softe

Snirtje
Snirfiehraten mit Rothohl und Jpec@aﬁ»&n, dazu Salzkartoffeln,
Zwichelsofte, Kiirbis und saure Gurke

Rackschinken Essen
;aﬁ;ger Rackschinken (im Stick oder au@mﬁm’ffen} mit Saverkraut
‘?{arfaﬁ{el'ﬁﬁree wnd Zwiehelsoffe




Aufldiufe und Uberbackenes

N

S “ﬁg;feguﬂﬁmf,?famﬁi[rf"
-.S'(Jﬁké mit Sehinken, Zwiebeln, Brokkoli und Tomaten,
in einer Kriutersahnesofe, mit Kise iberbacken

Nudelauflauf , Nizza"
Rigatoni in Sahnesofie mit ﬂsﬁmfmm Hihnchenbraststreifen, Brokkol,
Erhsen- Mohren und Zwicheln, mit Kise iherbacken

Kartoffelauflauf , International”
Kartoffelscheiben in Sahnesofe mit Antipasti, Fetakdse,
Zwieheln und Tomaten, mit @ouﬂfié’m iberbacken

Klassische Lasagne
‘gcrcﬁfcﬁfefe N«déﬁﬂﬁp!&ﬁm zwischen einer Hackfleischsofe,
mit Mozarella und Goudn iberbacken

Spinat-Lachs-Lasagne
_gmﬁfcﬁfefs Nydéﬁ‘e?f-’%ffm zwischen ‘Rﬂﬁmﬁmf und Lachs,

iherbacken mit Tomaten, Kése und Mozarella

Zu allen G&rfcﬁfen reichen wir:
eine Salatauswahlvon mind. 5 Sorten
sowie verschiedene Sorfen Bajueffs



Rustikale Eauempﬁsze

Schnittchenbrot éet’%gf mit:
Gouda, Camembert, ger. Schinken, Metf und
Aufschnitt, des Weiteren Reucherlachs, Forelle und
Maﬁm dazu reichen wir Hackbillchen, Sehnitzelehen,
ﬁﬁrn:erfs Eier und Schinkenréllchen, mit Obst, Tomate
wund Gurke ﬁammrf

d’cﬁm’ffcﬁejﬁﬁffe
verschiedene Sorten Kornerbrof bebutfert und &'5.91%.31‘ mit Butlerksise,
Aufschnitt, Schinken und Brie, garniert mit Obst, Gurke und Tomate

Mundgerechte 4 i chen
kieine rafﬁa pen 5.9!" mit verschiedenen Kdsesorten, , ger. Sehinken, Metf,
Aufschnitt, Rﬂ«ﬂﬁm‘ﬁwﬁx Forelle und Matjes

Erweitert mit:
Nordseckrabhen, Aalfilet und Gravedlachs



Der schonste Tag im Leben , Hochzeitshuffet”

Suppe
Rinderkpafthrithe mit Eiersich,
Nudeln, Rindfleisch, Klschen und Gemise

Vomf‘eﬁen
Parma- und Seranoschinken an Melone,
Auswahlvon Antipasti mind. 5 Sorten,
Rﬁuﬂﬁeqﬁ‘scﬁpﬁffs Deluxe mind. 5 Sorten,
dazu diverse 'ﬁipp;, Brof, 'Bajueffs und Butfer

Hauptgang

Rinderschmorbraten, hathe Roulade, ﬁ&f&!ﬁ‘e Heihnchenbrust,
Schweinefiletmedaillons mit Rahmehampignons, Schnitzelchen dazu
grofies Salathuffet mit mind. 6 Sorten sowie  grofe Gemiseauswahl

mit Speckholinen, Blumenkohl] Brokkoli, Kohlral, Rosenkohl,

als ‘Ew’égen reichen wir ‘Karfo{?ﬁ@mﬁ'n, Bratkartoffeln und Gemisereis

Dessert
Tiramisu, Mousse au Chocolat und ﬂuaﬂ’érpefss

H@eﬁa{yﬂ? ah mind, 85 Personen
ikl .Ffm’feﬂrmy und Hﬁﬁaﬁf@ immerhall 25 km,



C}alﬁiﬁuﬁ‘ﬁf

Var.r{)effen
eine erlosene Auswahl an Raucherfisch bestehend aus:
Pfeffermakyele, Forelle, Graved- und Réiucherlachs,
Matjes mit Senf- Dillsofie, Sahnemeerrottich und
st’eéef—@wéand?pp

Yalienische Leckereien
Variation aus :qnf.*'fm.rﬁ bestehend aus:
ﬁ'@e@fm efrockneten Tomaten, Oliven, PCeperonis, Zucchinis,
mit Frischkiise ﬁaﬁ?ﬁs Schinkenrillehen und Fetakgse

Hau fgm;g

Rinder> und Sehweineschmorbraten, halbe Rouladen, Schweinefilet
mit ﬁﬂﬁmcﬁamp@mm und gebratene Habnchenbrast in Kréuterrahm,
dazu reichen wir eine reichhalfige Gemiseauswahl bestehend aus:
Mohren, Tomaten, Gurken, Kraut- und’ Pﬁﬁﬁl&ﬂméﬂ‘, zur J'éfﬁ"'gmy
empﬁﬁ."gn wir ‘?(mfa;?é@mf:’n, Brat- und Salzkartoffeln

Dessert
eine Auswahl bestehend aus:
Harvencreme. Rote Grifze. Mousse au Chocolat und Vanillesofie

Angehot gilt ab mind. 70 Personen
inkl. An :efmﬁy und. Héﬁolfu‘iﬁ innerhalh 25 km. £



\S'?:%mm.erﬁfc%uﬁf |

Vorspeise
edle Wucﬁerpn@ tfe 5&@1‘ mit Gravedlachs,
Reiucherlachs, Forelle, Aal, Krabben
und Heilbutt, dazu Senf-Dillsofte und

Meerrelfichsahne
sowie Eaﬁwffc wnd Butfer

Suppe
Biisumer Krabbensy pe mit Gmﬁmfm’[za,
frischen Krabben und Weinbrandsofe

Haupt ang

edinsteter Lachs mit gebratenem Rotharschfilet an Krduterrahm,

ﬁaémfem Sehollenfilets mit d}ﬁm@’ff e, _gcémfene Seelachs- und ?’mwawﬁtfeé’
auf Gemiisereis mit Bernaise, dazu reichen wir ein reichhaltiges Angebo von
Salaten wie z.B.: Tomaten, Gurken, Mohren, Caprika, Kraut- und Bohnensalat
als Beilage empﬂaﬁfén wir Salzkartoffeln, Beatkartoffelr und Butterreis

Dessert

»_~
3 _: - Zitronencreme, Caramelcreme und ﬁuar.ér'&eifg
N foro Person: 24,80 Euro

H@eﬁaf it aly mind. 70 Personen
;'nﬂ.' Fim’;'eﬁmn und A ﬁa.‘?ﬂy innerhall 25 ém



Sehlemmerbranch

Aufschnitt und Kase
eine Variation helichter Kise- und Wharstsorten
wie Gouda, Emmentaler, Butferkdse, Brie und
Camembert sowie  ger. Schinken, Kochschinken, Salami,
Mett und Bierwurst. dazu Brot, Brotchen und Butter

Das Drumherum
Quark, 'Frw@'qgﬁurﬁ Obst und Miisli

Etwas Warmes
Nﬁméep:gsr Rosthratwurst, je.ém{sner \Tpscé, Riihrei,
Rackschinken, Schweinehraten und Hehchenbrust, mit
Bohnen-, Gurken- und Tomatensalat, dazu Gemiise (mind. 5 Sorten)
T(ﬁrfaﬁrefgmﬁn und Kroketten

Dessert
Rofe Griitze mit Vanillesofie
Herrencreme und

dbﬁaﬂoﬁa@npudﬁﬁ?y

ab 15 Personen



Rustikales Bauernéu;%f

Vorspeise

deftige Schinkenplatte mit geriucherfem Schinken,
ﬁ;ﬁﬁafracﬁnefem Schinken und Kochschinken,

mit Wﬁﬁem Brof und Butfer

auf dem Holzhroff serviert

Hauptgan
Backschinken, Schweinehaxen und Nackenbraten, mit Rotkohl,
Sauerkraut und 3ﬂ8€£§aﬁn&n, dazu ?(arfaﬁ’e{gmﬁn und Bratkartoffeln

Rustikales Kdsebretf

mit verschiedenen Kdsesorten,

dekoricrt mit Obst, Gurke, Tomate und \S}ﬂ‘érfmggen,
dazu ﬁ@u&ffe und Butter

ab 20 Personen



Suppen und E’inf&/:ﬁ

Eine Portion Suppe oder Er'nfapf enﬁfﬁrfcﬁf
0,5 Liter, inkl. 3 Sorten ofenfrischem Baguette

&m(mémppe mit viel I:'m.faje
Hiihner- oder ?Qina@rmpps mit reichlich .'Efmﬂaje

Frische Erbsensupype mit Bockwurst
¢°cﬁn3'ppe@oénsn mit Kassler, Rauchwurst und . é?em(
Gemiiseeintopf mit verschiedenen Wirsten und Kassler
Kiiselpuchsuppe mit C %m{afjmgm

Mexikanischer Feuertopf

@mymppa



Mousse au Chocolat

Mousse au Caf;puccfna
Herrencreme mit Rum und Schokolade

Obstsalat aus frischen Frichten mit Obstler

Quar@pef;e mit Obst
Wacée.?ﬁua‘&’frzg in versch, Sorten

?fau{gamacﬁfar Tiramisu

Vnnfﬁépuafa?@, &cﬁoéapud%gg und Rote Griitze

Karamel-, Zitronen- oder Stracciatellacreme

Dies ist nur ein A nggeéaf von Desserts,
Sollten Sie extra Wimsche haben,
rprecﬁen Sie uns doch bitfe an,



S}oezia[itdten

‘Menii 1
Lyoner Senﬁuy})cﬁen mit Krebsschwinzen

Barbarie-Entenbrust und Scﬂweineﬁfet auf gesduertem
Linsengemuse, dazu Dauyﬁine-ﬂ(art(ﬁce(n

Dorade und CBoc&mseefe(cﬁen auf ‘fomaten-Laucﬁgemuse,
dazu Schlosskartoffeln

Himbeeren auf Omgenmousse, Panna Cotta auf Caﬁ/ac{osa})ﬁ[

‘Menii 2
Frische Austern auf gestqﬁenem ‘Eis
(je nach Saison)

Pochierte Seeteufe[nocﬁer(n mit G-(ummeﬁfeiscﬁ auf Zitronensoﬁe
und schwarzen Nudeln

Gebratenes Lammkarree auf mediterranem Gemiise,
dazu Rosmarin-Lorette-Kartoffeln und Portweinsofse

Omelette Smym’se
Vanilleeis in Biskuit mit Baisermasse gebacken,
dazu Obstsalat und FruchtsofSe

Alle Preise sowie einen genauen ﬂﬁfauf
erhalten Sie auf ?[nfmge.



* K kK
HANSIS

zeltverleih - partyservice - catering - dekoration

Alle Preise sind Lieferpreise, innerhalb
von 10 km, inkl. der gesetzl. MwSt.

Sollten Sie Zusatzleistungen wie z. B.
Geschirr, Zelte, Personal, techn.
Equipment, Tische, Stuhle, Banke etc.
bendtigen, bieten wir Ihnen individuelle
und mafgeschneiderte Ldsungen.

Kalt-Warm-Buffet ab:
20 Personen

Hansis Partyzeltverleih

und Partyservice

An der Fabrik15

26835 Hesel

Tel. 04946 (916691)

Fax 04946 (916692)
kontakt@hansis-partyzeltverleih.de
www.hansis-partyzeltverleih.de






